
主催 :南紀白浜漁業振興施設地域活性化協議会
【構成団体】（一社）南紀白浜観光協会、白浜町商工会、白浜温泉旅館協同組合、
和歌山南漁業協同組合、すさみケンケン鰹ブランド委員会、湯崎３丁目町内会、
和歌山県西牟婁振興局、白浜町、㈱フィッシャーマン

【田辺周辺ふるさと市町村圏助成事業】 ※画像はイメージです。
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TEL. 0739-43-1700
〈お問い合わせ〉

〒649-2211 和歌山県西牟婁郡白浜町1667-22
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フィッシャーマンズワーフ白浜ところ

5月 9日㈯
15:00～19:30
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【ご協賛企業様】
白浜温泉旅館協同組合加盟ホテル、白浜町商工会、
白浜エネルギーランド、㈱フィッシャーマン

ゲスト：エネゴン。
白浜エネルギー
ランドの人気
キャラクター。
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イベントスケジュール……2026年５月９日㈯
15：00 ～ 19：30

　＊藁焼きタタキ体験・特価即売 15:00～ 19:00

かつおの藁焼きを体験していただき、タタキを即売いたします。
通常価格1,500円→1,000円で販売

　＊CAS商品試食 15:00～ 19:00

これまでの常識を覆すＣＡＳ冷凍（組織を活かす最新の冷凍
技術）による鮮魚と通常料理による鮮魚の商品を試食してい
ただきます。

ＣＡＳ冷凍技術とは：CAS（Cells 
Alive System）とは、通常の急速
冷凍庫に取り付けることにより、
食品の味、香り、鮮度を保持し、
限りなく凍結前の状態に近い、
作りたてに近い状態を再現する
ことができる世界初の技術です。
　従来の凍結方法では、凍結過
程での成分の分離や変性、水分
子の結晶化による組織の破壊に
より、食味の変化、ドリップ流出、
旨味香りの喪失など、解凍時の
再現性の低下が課題となってい
ました。しかし CAS では、特殊
なエネルギーを流し、食材に含

まれる水分子を活性化させ、凝
固点以下でも液体のままの過冷
却状態にすることで素早く凍結
させることが可能になり、水分
子が寄り集まって膨張するのを
抑えることができます。これに
より冷凍前の状態を長期間持続
させることができる技術で、ま
さにこれからの SDGｓの時代に
ふさわしい持続可能な技術です。
フィッシャーマンズワーフ白浜
では、このＣＡＳ冷凍技術を活
用した様々な食材・商品を取り
揃えていますので、ぜひ今回の
イベントでご体感ください。
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　＊豪華賞品ガラガラ抽選 15:00～ 19:30
当日、2,000円以上の「お買い物」または「お食事」ごとに、白
浜温泉の旅館・ホテルの「ペア宿泊券」や「ペアディナー券」
など豪華賞品が当たる「抽選券」をプレゼントいたします。

〈ご協賛企業様〉

■白浜温泉旅館協同組合
　加盟ホテル
■白浜町商工会
■白浜エネルギーランド
■（株）フィッシャーマン

※写真はイメージです。

　＊キッチンカーコーナー設営 16:00～ 19:30

イベント広場やキッチンカーコーナーを設営し、来場者の皆
さまにイベントをお楽しみいただきます。

　＊無料 振舞い 16:00～（無くなり次第終了）

「漁師まかない」を無料振舞いいたします。
鯛の押し寿司２巻＆つみれ汁を先着50食

　＊もち鰹 即売・試食 17:00～（無くなり次第終了）

当日獲れの新鮮なもちがつおの即売・試食を予定しています。

　＊特別メニューの提供 （夕食時のみ）

２階「和ダイニング番屋」で、特別メニューとして「もち鰹
定食」及び「もち鰹御膳」を提供いたします。
※悪天候または当日の漁次第では、「即売・試食」また「特
別メニュー」で、もち鰹を提供できない場合があります。

　＊フィナーレ 花火 19:30～

イベントのフィナーレを飾る花火（約70発の予定）を打ち上
げます。
※悪天候の場合は中止となります。


